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INACORNER SPECIAAL

NASI GORENG SPECIAAL 20
Met garnalen, varkensuvlees, 1 stokje
kipsaté, kroepoek, acar en spiegelei.

BAMI GORENG SPECIAAL INACORNER 20

Met garnalen, varkensvlees, 1 stokje
kipsaté, kroepoek, acar en spiegelei.

MIXED GRILL 26

Lamsaté, garnalensaté, sumatraanse
babi panggang, kippenbout, groente.

RIJSTTAFEL DJAWA (v.a. 2 personen) 32.5 P.P.

Voorgerecht: keuze uit soto ayam of mix:
loempia, pangsit en maiskoek)
Hoofdgerecht: rendang, ayam smoor, saté
ayam, vis of garnalen).

RIJSTTAFEL TOBA (v.a. 2 personen) 34.5P.P.

Voorgerecht: keuze uit soto ayam of mix
Hoofdgerecht: rendang, ayam smoor, saté
babi en gulai kambing (geit)).

RIJSTTAFEL SPECIAAL (v.a. 2 personen) 385 p.p

Voorgerecht: soto ayam of mix.
Hoofdgerecht: rendang, ayam smoor,
sumatraanse babi panggang, saté
kambing, saté ayam, saté udang.

RIJSTTAFEL VEGETARISCH (v.a. 2 personen) 35 P.P

Voorgerecht: soto sayur of mix,
Hoofdgerecht: rendang nangka (jackfruit),
tahu telor, saté tahu, saté tempé, broccoli
tumis, sambal goreng terong (aubergine).

De rijsttafels zijn inclusief:

gado-gado, buncis, lodeh, acar, sambal goreng
tempé, seroendeng, sambal goreng kentang, witte
rijst, gebakken rijst, bami en nasi kuning.

RAMES 25

Geserveerd met rendang, ayam smoor, sambal
goreng kentang, acar, seroendeng, sambal goreng
telor, sambal goreng tempé, lodeh, sambal

goreng buncis.

Keuze uit bami, witte rijst, gebakken rijst of nasi kuning.

RAMES VEGETARISCH 22

Geserveerd met tahu met huisg¢emaakte saus,

saté tempé, sambal goreng kentang, atjar,
seroendeng, sambal goreng telor, sambal goreng
tempé, lodeh, sambal goreng buncis.

Keuze uit bami, witte rijst, gebakken rijst of nasi kuning.

KINDERMENU 15
Hoofdgerecht : keuze uit friet, witte rijst,
Voorgerecht één loempia

bami, gebakken rijst of nasi
kuning met 2 stokjes kipsaté
of gebakken kip

Nagerecht : ljscoupe
VOORGERECHTEN
Mix: loempia, pangsit en maiskoek 6
Loempia 3 stuks 6

Pangsit goreng 3 stuks

Bakwan garnalen 3 stuks 6.5
(groentefritter met garnaal).

Soto ayam (kruidige kippensoep met 8.5
groenten, vermicelli & een gekookt ei).

Soto Betawi (kruidige rundvleessoep met 12
groenten, vermicelli & een gekookte ei).

VEGETARISCH:

Mix: loempia, bakwan en maiskoek
Loempia 3 stuks

Maiskoek 3 stuks

Sate tahu 3 stuks

Sate tempe 3 stuks

Bakwan 3 stuks (Groentefritter)
Soto sayur

(kruidige soep met groenten, tofu,
vermicelli & een gekookte ei).
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HOOFDGERECHTEN

VLEES-EN VISHOOFDGERECHTEN WORDEN
GESERVEERD MET WITTE RIJST, LODEH, BUNCIS,
SAMBAL GORENG KENTENG & ACAR.

GEBAKKEN RIJST, BAMI OF NASI KOENING (GELE
RIJST) MEERPRIJS € 1.5,-

KIP - AYAM

SMORER (é¢esmoorde kippendijen in 25
ketjapsaus met steranijs en kaneel).

RICAH (kippendijen in mild pittide sambalsaus 25
met citroengras en gember).

SAMBAL BLADO (kippendijen in pittide 25

sambalsaus met citroengras en rode peper).

BAKAR (gegrilde kippenbout gemarineerd 25
met speciale kruiden. (niet pittig).

GORENG (gebakken kippenbout). 25
ASAM MANIS (kippendijen in zoetzure 25
saus met ananas en groente).

CURRY (Kippendijen in kokossaus met 25

limoenblaadjes, citroengras, laurier).

GEIT - KAMBING

GULAI (geitenvlees in een kokossaus 27
met komijn, kardemom, kruidnagel en kaneel).

RUNDVLEES - SAPI

RENDANG (zacht gegaard rundvlees 26
in een kruidige kokossaus met gember en
limoenblaadjes).

DAGING BLADO (gesmoord & gekruid 27
rundvlees in pittide rode pepersaus).

VARKENVLEES - BABI

SAMBAL BLADO (varkensuvlees in pittige 26
sambalsaus met citroengras en rode

peper).

RICAH (varkensvlees in mild pittige 26

sambalsaus met citroengras en
gember).

KETJAP (varkensvlees in ketjapsaus met 26
gember en steranijs).

BABI PANGGANG INACORNER 26
(gegrilde buikspek met Sumatraanse kruiden).
VIS - IKAN

CURRY (vis in kokossaus, limoenblaadjes, 26
citroengras en kurkuma).

SAMBAL BLADO (vis van de dag in een 26
pittige rode pepersaus).

RICAH (vis van de dag in een pittige 26

sambalsaus met citroengras en gember).
ASAM MANIS (vis van de dag in een zoetzure 26

saus met ananas en groente).

GARNALEN - UDANG

UDANG CURRY (darnalen in kokossaus, 26
limoenblaadjes en citroengras).
UDANG SAMBAL BALADD 26

(garnalen in een pittige sambalsaus,
citroengras en rode peper).

UDANG RICAH (garnalen gebakken in een 26
pittige sambalsaus, citroengras en gember).
UDANG PETEH (darnalen gebakken met 27

rode pepers, kurkuma en peteh bonen).

VEGETARISCHE GERECHTEN

RENDANG NANGKA (jackfruit in kruidige 20
kokossaus met gember en limoenblaadjes).

GADO-GADO SPECIAAL (gemengde groenten, 17
tahu, tempé, emping, ei en pindasaus).

TUMIS BROCCOLI (geroerbakte broccoli). 18
TAHU TELOR 18
(tahu met eieren met petissaus).

TAHU BUMBU BALI (tahu met citroengras, 18

knoflook, laurier, limoenblaadjes en gember).

TAHU SAMBAL BLADO (tahu in pittige rode 18
pepersaus, citroengras en limoenblaadjes).

CHAPCAY 19
(roergebakken groenten met tahu).
TERONG BLADO (aubergine) 17

sambal goreng terong in pittige saus.

VEGETARISCHE GERECHTEN INCL. WITTE RIJST EXCL. BIJGERECHTEN.
GEBAKKEN RIJST, BAMI OF NASI KOENING (GELE RIJST) MEERPRIJS € 1.5,-.

BIJGERECHTEN
SATE 2 STUKS PER PORTIE

AYAM - KIP 5.5
BABI - VARKEN 6
KAMBING - GEIT 7
UDANG - GARNALEN 7
MIX SATE 4 st 10.5
KRUPUK of EMPING 35
KLEINE BIUGERECHTEN

ACAR 3.5
SEROENDENG 3
SAMBAL GORENG KENTANG 4.5
SAMBAL GORENG TEMPE 4.5
SAMBAL GORENG BUNCIS 5
SAMBAL GORENG TELOR 2.5
GADO - GADO 6
SAYUR LODEH 5
GEBAKKEN RIJST 5
NASI KOENING (gele rijst)) citroengras, 5
kokosmelk, kurkuma gestoomd met bouillon.
BAMI 5
WITTE RIJST 4
BIJGERECHTEN voor 2 personen

BROCCOLI TUMIS 12

TERONG BLADO (aubergine in pittide rode 12
peper, citroengras en limoenblaadjes).

CHAPCAY 12
DESERT

DADAR GOELOENG (flensje van pandan, 7.5
geraspte kokos, gula jawa met een bolletje ijs).
PISANG GORENG (gebakken banaan). 7.5
(met een bolletje ijs).

SPEKKOEK (met een bolletje ijs). 7.5
IJSCOUPE 5
CENDOL (zachte rijstmeel en jack fruit 6

met palm suiker in kokos melk).



LA 18  FRISDRANKJES WIJN

Finley Bitter Lemon

Finley Tonic
Sprite Refresh

INDONESICHE RESTAURANT Chaudfontaine still - 0.25| 3 WIT / WHITE
e Chaudfontaine Still 0.75I 55 ) A5
. . Chardonnay Calusari (0.751 18.50) .
Chaudfontaine Sparkling 0.25I 3 . .

Chaudfontaine Sparkling 075! 55 Sauvignon Blanc Calusari (0.75118.50) 4.5

Coca-Cola 3 Cotes de Bergerac (zoete) (0.751 18.50) 4.5
\. Coca-Cola Zero 3
030 2512602 Fanta Cassis 3

@ WWW iﬂCICOI'ﬂEI' nI Minute Maid Appelsap 3 ROOD / RED

) ) Fuzetea Green Tea 3 Black Shiraz Syrah (0.751 18.50) 4.5

Fuzetea Sparkling 3 Merlot Cabernet (0.75 18.50) A5
3
3
3

DIGESTIEF / STERK
B I E R gluuilciylfubel ‘61-5

Cognac Remy Martin VSOP 7
TAP BIER Disaronno Amaretto 4.5
Leeuw Pils fluitje 3 Dry Gin Gordon's 4.5
Leeuw Medium 3.5 Grand Marnier Rouge 7
Leeuw Large 0.5l 6.5 Jack Daniels 4.5
Warsteiner (alcoholvrij) 0.33l 3.5 Sambuca Extra Molinari 4.5
Martini 4.5
SPECIAAL BIER Port Messias Tawny 'TresArcos’ 4.5
Bintang (indonesich) alc 4,7% 0.331 5 Licor 43 4.5
Kénig Ludwig Weissbier alc 5,5 % 0,51 6.5 Speekkoek Likeur 4.5
Paulaner (Hefe-webbier) alc 5,5 % 0,5 6.5 Tia Maria 4.5
Weihenstephaner alc 5,4% 0,5l 6.5 Vermouth Martini Bianco 4.5
Vodka Absolut 4.5
Whisky Jameson 4.5

Whisky J. Walker Red 4.5




KOFFIE / THEE
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Koffie

® 1
AN ™M

Espresso

Dubbele Espresso
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Caffe macchiato
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Cappuccino
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Hot Lemon Ginger vers
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